HOFGUT ALBFUHREN

Vorspeisen

Sommerliche Blattsalate
Gebratene Pfifferlinge | Croutons
Gerostete Kerne
Schnittlauch-Dressing
15,- €

Gratinierter Ziegenkase
Wildkrauter-Salat | Honig-Senf-Dressing
Feigensenf | Apfel-Johannisbeer-Chutney

18,- €

Ceviche vom Balfeg6 Thunfisch
Erbsenpiiree | Minze
Granatapfel | Salatbouquet
Limonen-Emulsion
Champagner-Dressing
22,- €

Carpaccio von der Deutschen Farse
Wildkrauter-Salat | Senf-Eis
Kapern | Chili-Ol
Honig-Senf-Dressing
24,50 €



HOFGUT ALBFUHREN

Hauptgang

Lammkarree und -Nuisschen unter der Krauterkruste
Mit Cheddar tberbacken
Rosmarin-Glace
Kartoffelflan | Edamame
46,- €

Rinderfilet von der deutschen Farse
Demi Glace
Gemuse-Bouquet | Triffelnudeln
58,- €

Fisch nach Tageseinkauf
Champagner-Schaum | Venere
Bimi | Kaviar
46,50 €

Kalbsriickensteak
Gebratene Pfifferlinge | Triiffel-Piree
Sommerliches Gemiise
Schalotten-Jus
45,- €

Sous vide gegarter Braten vom Albfihrer Sika
Wachholder-Sauce | Preiselbeer-Gel
Spatzle | Rotkraut
44,- €

Truffelnudeln
Pilzschaum | Albfiihrer-Eigelb
Confierte Tomaten | Krauter-Ol

41,- €



