HOFGUT ALBFUHREN

\Vorspeisen

Bunte Fruhlings Pflicksalate
Schnittlauchdressing
14,-

Gratinierter Ziegenkdse Rosmarin
Feigensenf | schwarze Waln(sse
Bunte Frihlings Pfllicksalate
Schnittlauchdressing

17,50

Saiblingsfilet
Sous Vide
Frisée | Apfel | Salat
Limonen-Emulsion | Knusper
19,50

Rindertatar
Albfiihrer Knusper | Eigelb
Truffel | Grana Padano | Alter Balsamico-Essig
25,-

Riesen-Garnelen im Tempurateig
Avocado | Limonen- Ingwer-Chutney
Kumquats | Wasabi

24, -

Spinat-Creme-Suppe
Wachtelei | Kartoffelpapier
9,50

Hausgemachte Sika Maultaschen
Wurzelgemdse
Morchel-Creme-Sauce
19,-

(Hauptgericht 32,-)




HOFGUT ALBFUHREN

Hauptspeisen

Frische Morcheln
Ravioli
Grine Spargelspitze | Frihlingslauch | Sauce Hollandaise
39,-

Triffelcremenudeln
Albfihrer Eigelb
39,-

Zanderfilet unter Kartoffelschuppen
Gruner Spargel
Krautercremeschaum
44 -

Rinderschulter rosa gebraten
Sous Vide
Morchelrahmsauce | Apfel-Johannisbeer-Chutney
Kartoffelpiree
39,-

Rinderfiletsteak
Triffelcremenudeln
Albfihrer Eigelb
Grana Padano
52,-

Lammcarrée
Frihlings Krauterkruste
Jus Tomaten-Concassée

Annakartoffel | feine Bohnen
58,-

Kalbskotelette
Thymian-Rosmarin gebraten
Buntes Friihlingsgemiise Bérnaise
Annakartoffel
Flr 2 Personen
Pro Person 46,-




HOFGUT ALBFUHREN

Albfuhrer Menu

Saiblingsfilet
Sous Vide
Frisée | Apfel | Salat
Limonen-Emulsion | Knusper

Latte Macchiato
Baby Spinat | Wachtelei
Kartoffelpapier

Zanderfilet unter Kartoffelschuppen
Griner Spargel
Krautercremeschaum

Rinderschulter rosa gebraten
Sous Vide
Morchelrahmsauce
Kartoffelpiree
Apfel-Johannisbeer-Chutney

Crépe Suzette
Blutorangen | Topfen-Eiscreme

109.-
Ab zwei Personen 99.-



HOFGUT ALBFUHREN

Vegetarisches Meni

Gratinierter Ziegenkdse Rosmarin
Feigensenf | schwarze Walnusse
Bunte Friihlings Pflucksalate
Schnittlauchdressing

Latte Macchiato
Baby Spinat | Wachtelei
Kartoffelpapier

Frische Morcheln
Ravioli
Grine Spargelspitze | Frahlingslauch
Sauce Hollandaise

Rhabarber

Vanille Erdbeersauce
Topfen-Eis-Creme | Baiser

64.-



