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Club Lunch 
15. – 17. Juli 2026 

 

Vorspeisen 

Sommerliche Blattsalate 

Schnittlauch-Dressing 

Burratina | Granatapfel 

Croutons 

 

oder 

 

Pfifferlingsrahmsuppe 

Schnittlauch-Öl | Créme Fraîche 

 

 

Hauptspeisen 

Kalbstafelspitz 

Meerrettich-Sauce 

Butterkartoffeln | Buntes Gemüse 

 

oder 

 

Ravioli mit Frischkäse gefüllt 

Gebratene Pfifferlinge 

Rucola | Parmesan 

 

oder 

 

Sous Vide gegarter Heilbutt 

Weisswein-Sauce | Venere 

Bimi 

 

36,50 € pro Person 

 

Dessert 

Zitronen-Sorbet 

Obstsalat 

 

8,50 € pro Person 


