
Menü & 
 
 
 

Confierte Entenbrust 
mit Gänselebercreme und Brioch 

 
*** 

 
Frische Austern 

mit roter Zwiebelmarmelade 
 

*** 
 

Hausgebeiztes Lachsfilet 
auf rote Beete Salat 

 
*** 

 
Sautiertes Lammfilet 

mit Petersilienwurzel und Rosinenjus 
 

*** 
 

Hirschschäufele 
auf Rahmsauerkraut 

 
*** 

 
Gebratene Blutwurst 

mit Kartoffelstock und Apfelchutney 
 

*** 
 

Haselnusssoufflé mit Bitterschokolade 
 

*** 
 
 

Käseauswahl 
mit Trockenpflaumen 

und Blutorangensorbet 
 
 
 

82,00 € p 

 Whisky 
 
 
 

Glenfarclas 1987 
21 Jahre, „David Hume“ 

 
*** 

 
Glenfarclas 1987 

21 Jahre, „David Hume“ 
 

*** 
 

Bruichladdich 1991 
16 Jahre, Port Cask Finish 

 
*** 

 
Linkwood1983 

25 Jahre, Hogshead 
 

*** 
 

Isle of Jura 1999 
11 Jahre, Bourbon Cask 

 
*** 

 
Springbank 1996 

13 Jahre, Fino Sherry Cask 
 

*** 
 

Auchentoshan 1991 
18 Jahre, Ch. Montrose Finish 

 
Kaffeegetränk nach Wunsch 

 
 
 
 
 
 
 

ro Person 


